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Vegan

SHIN Hobakjeon

6.0

lerte Garnele

Saeu twigim

6.0

ZINFS

6.0

Gamjajeon

hen mit Kartoffeln

6.0

BKRIER Corn cheese

em Mais

> und Zucke

oHEIMA Pajeon
Pfannkucher
auchzwiebe

arnelen unad Musche

10.0

il 7
Vegan

2t Hwangdo
Pfirsichschnitze
Fiir leicht

6.0



Bellebtes
Gericht
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Scharfe Nudelsuppe mit Meerfrichte, Ge e

180

()]

mEs BEE =sww %2
Jajangmyeon Bokkeum]jampong Tangguyuk

Nudel mit Schwarze Cebratene scharfe Nudel mit S ‘ rig frittiertes

Sojabohnenpaste, Cemuse Meerfrichte Cer

18.0

BB =32 M

Lemoncream Saeu

Frittierte Garnelen in hausge
machte Zitronencreme SofRe

150

== k=)
Herbgamc Saeu
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- CHXIZHH| S2H0I1= | T8
Fried Daejigalbi

Frittierter marinierter Schweinenacken mit

Srirachamayo Solke

L 18.0
- EMI- /\O

Bossam Suyuk
Gekochtes Schyeinebauch

18.0

Godeumgeo Gw

160
BG10 EJ_jl

m

CHXIZ0DI(A=E/2AELEDLS)

DaeﬂBu\go@
arinie nenacken mit
mam\/w | S Jd%@%‘b\ oﬁ f"wuamg

16.0



Bellebtes
Gericht

Sie kodnnen eine zusatzliche Nudel (4€)
zum Eintopfmenu hinzufldgen - I:IEHH'JH (
BudaeJﬂgae

Topf Mmit Scf

yeg om0
Eomugta ng
Suppentopi Mmit Fischkucher

16.0

ZIXIMIH &
Daeﬂgog\ Kimchi Jjigae

hitopt it nach wahl Schweinefleisch,

Sardine oder Tunfisch

16,0

EEE (s

—Haesang Ramyum

(oreanische Ramyun mit Meerfrichte

12,0




4 N NEl | Chick
Sunsal [ s
Chicken \

B8l =cZH0IEXIZ!
Fried Chicken

<
W

Nngnium Chicken

<oreanredchijllipaste

EEE 2HEKI2
Ganjang Chicken

NI~ N F-d BEXN e
{// Chilli Chicken

BEE d=3EX2

Lemoncream Chicken




Su ﬂsaﬂ g &XI21 Sunsal Chicken

Frittierte Hanchenbrust

Chicken \ B9

BB SILIHEIXIZ!
Honeybutter Chicken

JIIMQNIRKIZ! ESl

Katsuomayo Chicken

mit Mmoyonase U. Katisuobushi

BlSE QtAHHIOIRXIZ!
VWasa bi“ma’yo Chicke

I onior flakes

220iX2! EEE
Chillimayo Chicken

mit redchillisoBe u. on




fir 2Per.

Bl A St
Samgyeon Hanpa

mMit Schweinebauch 40

Jutaten

Fleisch oder Tofu, Zwiebel, Pilz,

Sojasprossen, Zucchini, Kimchi, Ananas,

Frischer Fruhingszwiebel-Salat
J

35.0

BE OHSAR S
Maekom Samgyeob
Hanpan

it mariniertem Schweinenacken in scharfe Sof3e 4009

37.0

Bl S St
Moksal Yangnyum
Hanpan

mMit mariniertem Schweinenacken in Soja SolRe 400g

35.0
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Hanpan

fir 2Per.

Ein fertiges Crillgericht

fur 2 Personen das
1 ﬂ =
kein Crillen erfordert - _JI\_EJ_I_jl °._|'E|'

Sobulgogl Hanpan

mMit mariniertem Rindfleisc

- I:ll_l-l:ll_l- BJEI-
50/50 Hanpan 37.0

’ Sorten Fleisch nach

370

=5 ohhB%

Dubu Hanpan

30.0

/Extras FIHHS \

- Zusatzliche Pliz B 5 HA 7.0 - Zusatzliche Fleisch 200g 1171 Z=Jt 14,0
- Sojasprossen =2 4,0 (Rindfleisch 150g ££117])

- Ananas IFOIHE 4,0

- Zwiebel QI 4,0 - Fruhingszwiebel-Salat IHA Q| 4,0
-Kimchi 2] 40 -extra Reis zum Braten 22!t 6,0

o | J
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Tteokbokki

fiir 2Per.

l =X 80|
Rose TteokbokK]

27.0 T REELTR

Tteokbokk]

T3 ; ,
shli= =<0l 27.0

Haegmaeun Tteokbokki L&KL
2 } I 2 EHEO
27.0 Jajang Tteokbokki
27.0
/ Fxtras ZFIHHIS \

-Nudeln(Ramyun) 2t At2] 4,0

- Extra Kase XX =D} 4,0

-extra Reis zum Braten 288 6,0




	슬라이드 1
	슬라이드 2
	슬라이드 3
	슬라이드 4
	슬라이드 5
	슬라이드 6
	슬라이드 7
	슬라이드 8
	슬라이드 9

